
Se lez ione  d i  sa lumi  e  parmig iano  var ie  s tag ionature
( la t t i c in i )

23

Tag l ie re  vegano :  g ia rd in ie ra  de l la  casa ,  f io r i  d i
zucca  in  tempura ,  i nsa la t ina  d i  carc io f i  e  pane
in tegra le  tos ta to
(g lu t ine ,  a rach id i ,  so ia )

20

Musco l i  de l  go l fo  r ip ien i
(mo l lusch i - la t t i c in i -uova- f ru t ta  a  gusc io-g lu t ine-pesce)

24

G amberet t i  d i  fasc ina * *  f r i t t i ,  ve rd ure  f i langè
(c ros tace i -g lu t ine-mol lusch i - so l f i t i - sedano)

23

Ca lamaret t i * *  r ip ien i  a l  nero  d i  mare
(mo l lusch i -c ros tace i - sedano-g lu t ine-uova- f ru t ta  a  gusc io-
so l f i t i )

25

Gnocchet t i  a l  ragù  con  ossobuco  d i  wagyu* * ,  l imone ,
prezzemolo  e  menta
(g lu t ine-uova-sedano- la t te -so l f i t i )

25

R iso t to  a l  rhum,  mango e  scampi * *
( la t te -c ros tace i - sedano-so l f i t i )

27

Carbonara  a l  gambero  rosso *
(g lu t ine-uova- la t te -so l f i t i - c ros tace i )

29

Paccher i  a i  musco l i  de l  go l fo
(g lu t ine-mol lusch i - so l f i t i - sedano)

26

ANTIPASTI

PRIMI  P IAT T I

* * P r o d o t t o  f r e s c o  s o t t o p o s t o  a d  a b b a t t i m e n t o  r a p i d o  d i  t e m p e r a t u r a  c o n f o r m e  a l l e
p r e s c r i z i o n i  d e l  R e g .  C E  8 5 3 / 2 0 0 4  p e r  g a r a n t i r e  l a  s i c u r e z z a  a l i m e n t a r e .  

* P r o d o t t o  c o n g e l a t o  o  s u r g e l a t o  a l l ' o r i g i n e
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Roast  beef  d i  p i canha  con  sa l sa  te ryak i  e  pata te
a l  fo rno
(g lu t ine-so l f i t i - so ia-sedano)

26

Po lpo * *  a l la  l i sbonese ,  tagg iasche  e  p ino l i
(pesce-mol lusch i -c ros tace i - so l f i t i - sedano- f ru t ta  a  gusc io )

27

Caramel la  d i  s toccaf i sso  e  po lent ina  f r i t ta
(pesce-cros tace i - so l f i t i )

29

Pescato  de l  g io rno  a l la  p ias t ra  o  a l  fo rno  con
contorno  d i  verd ure
(pesce-cros tace i - so l f i t i )

9/hg

SECONDI  P IAT T I

DESSERT

Brown ie  a l  c iocco la to  fondente  con  chant i l ly  a l  rhum
e grano la  d i  p i s tacch io
(uova-g lu t ine- la t t i c in i - so l f i t i - f ru t ta  a  gusc io )

14

Mousse  a l lo  yogur t  con  f ru t to  de l la  pass ione
( la t t i c in i )

14

Se lez ione  d i  to r te  de l la  cas a
(uovo- la t t i c in i -g lu t ine- f ru t ta  a  gusc io )

12

* * P r o d o t t o  f r e s c o  s o t t o p o s t o  a d  a b b a t t i m e n t o  r a p i d o  d i  t e m p e r a t u r a  c o n f o r m e  a l l e
p r e s c r i z i o n i  d e l  R e g .  C E  8 5 3 / 2 0 0 4  p e r  g a r a n t i r e  l a  s i c u r e z z a  a l i m e n t a r e .  

* P r o d o t t o  c o n g e l a t o  o  s u r g e l a t o  a l l ' o r i g i n e
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A L L E R G E N I

I n f o r m a z i o n i  s u l l a  p r e s e n z a  n e g l i  a l i m e n t i  d i  i n g r e d i e n t i  o  c o a d i u v a n t i
t e c n o l o g i c i  o  d e i  l o r o  d e r i v a t i  c o n s i d e r a t i  a l l e r g e n i :  n e l l e  n o s t r e
p r e p a r a z i o n i  p o s s o n o  e s s e r e  u t i l i z z a t e  s o s t a n z e  o  p r o d o t t i  c h e

p r o v o c a n o  a l l e r g i e  o  i n t o l l e r a n z e ,  c o n s u l t a t e  l a  l e g e n d a  e  l a  t a b e l l a ,
c h i e d e t e  a l  n o s t r o  p e r s o n a l e  c h e  è  p r e p a r a t o  p e r  c o n s i g l i a r v i .

1 :  C e r e a l i  c o n t e n e n t i  g l u t i n e  (  g r a n o , s e g a l e ,  o r z o ,  a v e n a ,  f a r r o ,  k a m u t  o
i  l o r o  c e p p i  i b r i d a t i )  e  p r o d o t t i  d e r i v a t i ,  t r a n n e :  S c i r o p p i  d i  g l u c o s i o  a

b a s e  d i  g r a n o ,  i n c l u s o  d e s t r o s i o ;  M a l t o  d e s t r i n e  a  b a s e  d i  g r a n o ;
S c i r o p p i  d i  g l u c o s i o  a  b a s e  d i  o r z o ;  C e r e a l i  u t i l i z z a t i  p e r  l a

f a b b r i c a z i o n e  d i  d i s t i l l a t i  a l c o l i c i ,  i n c l u s o  l ’ a l c o l  e t i l i c o  d i  o r i g i n e
a g r i c o l a .

2 :  C r o s t a c e i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  c r o s t a c e i .

3 :  U o v a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a  ( s o n o  c o m p r e s e  l e  u o v a  d i  t u t t e  l e
s p e c i e  d i  a n i m a l i  o v i p a r i ) .

4 :  P e s c e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  p e s c e .

5 :  A r a c h i d i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  a r a c h i d i .

6 :  S o i a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s o i a .

7 :  L a t t e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u s o  l a t t o s i o ) .

8 :  F r u t t a  a  g u s c i o  ( t r a n n e  l a  f r u t t a  a  g u s c i o  u t i l i z z a t a  p e r  l a
f a b b r i c a z i o n e  d i  d i s t i l l a t i  a l c o l i c i ) .

9 :  S e d a n o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o .

1 0 :  S e n a p e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e .

1 1 :  S e m i  d i  s e s a m o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e m i  d i  s e s a m o .

1 2 :  L u p i n i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l u p i n i .

1 3 :  M o l l u s c h i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i .

1 4 :  A n i d r i d e  s o l f o r o s a  e  s o l f i t i  i n  c o n c e n t r a z i o n i  s u p e r i o r i  a  1 0 m g / k g  o
1 0 m g / l  e s p r e s s i  i n  t e r m i n i  d i  S O 2  t o t a l e .
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